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en bref…
La Foire de Rumilly, 
nouvelle édition

Le  17 octobre, c’est le retour de notre 
grand rendez-vous annuel au cœur 

de l’Albanais. Le Salon des Fromages et 
des Produits Régionaux amorcera sa 9ème 

édition. La Tomme de Savoie se prêtera à 
de nombreuses dégustations. Une journée 
animée et toujours très attendue.

Notre packaging protégé

Suite à notre concours packaging, 
le prototype conçu par l’IUT de 

Reims, Section Emballage et Packaging, a 
remporté tous les su�rages. A�n d’éviter la 
contrefaçon de cette idée aussi esthétique 
qu’ingénieuse, le projet a été déposé à 
l’INPI. Cela nous laisse ainsi le temps de 
poursuivre notre ré�exion sur ce dossier, 
dont les enjeux s’avèrent d’importance, 
au regard des parts de marché que 
représentent le LS. Des essais grandeur 
nature vont prochainement être réalisés.

La Tomme de Savoie 
à bonne école

À l’occasion de la Semaine Nationale 
du Goût, notre chef Jean Sulpice 

élaborera le 16 octobre le menu de 3 écoles 
savoyardes : Val �orens, 
Praranger et Saint-Martin de 
Belleville. Les repas seront 
composés de produits du 
terroir, où la Tomme de Savoie, 
très appréciée du chef, tiendra 
une place de choix. Et parce 

qu’un bon déjeuner  appelle la convivialité, 
Jean Sulpice rencontrera ensuite les élèves 
pour échanger avec eux sur son métier, sur 
les produits de terroir et en particulier sur la 
Tomme de Savoie. Qui a dit que les enfants 
n’appréciaient pas les bonnes choses�? 

La Tomme de Savoie 
sur le toit de l’Europe

Il fallait le faire ! Les 3 frères Perréard, aussi 
sportifs qu’imaginatifs, ont porté les 

couleurs de la Tomme de Savoie au sommet 
du Mont-Blanc (retrouvez la vidéo sur notre 
site, rubrique Actualité).
Prochain dé� : relier le point le plus bas de 
Haute-Savoie, Seyssel, au point culminant, 
le Mont-Blanc. Une ascension irrésistible 
pour notre fromage et un grand bravo à nos 
agriculteurs intrépides ! 

www.tomme-de-savoie.com

L’an dernier, nous avons lancé notre 
premier concours de recettes autour de 

la Tomme de Savoie. Plus de 350 recettes 
ont été sélectionnées pour 5 �nalistes. Ces 
dernières ont été cuisinées avec brio par des 
consommatrices de Tomme de Savoie sous 
la houlette du chef du CFA de Groisy. 

Face à l’engouement pour la cuisine, la 
Tomme de Savoie réitère cette initiative 
du 7/10 au 10/11 et lance l’édition N° 2 
du concours.

Le dispositif communication continue de 
donner la part belle à Internet, ce qui permet 
de véhiculer la notoriété de la Tomme de 
Savoie aux quatre coins de la France… 
Pour informer les cuisinières adeptes 
du net, c’est le site leader «� Cuisine 
TV.com�» qui a été choisi pour présenter 
la bannière du jeu.
Avec plus de 3 000 000 visiteurs /mois, ce 
site rallie 70 % des femmes aimant cuisiner 
issues de CSP +  et âgées de 25 à 49 ans. 

Pour toucher les cordons bleus des 2 
Savoie, une insertion d’1 page a été réservée 

Concours recettes�: le retour 
«Le Chef, c’est Vous !»

Tomme à la une
Le concours sera également relayé sur 
les sites web d’enseignes de distribution, 
comme celui du groupe Provencia qui 
avait déjà mis cet été la Tomme  de Savoie 
à la une de son dépliant tiré à 400� 000 
exemplaires.

Zoom sur la Communication 

dans Version Fémina, distribué avec 
le Dauphiné Libéré du dimanche. Le 
mensuel Actives, titre leader local, 
complète ce plan média très ciblé.

Ces insertions permettront de toucher 
220� 000 lectrices et de les inciter, par le 
biais de la création de leurs recettes, à 
consommer de la Tomme de Savoie. 

La dotation, qui a été très appréciée l’an 
dernier, 1 an de Tomme de Savoie livrée 
à domicile, continuera de récompenser le 
lauréat.

En direct du web 

A suivre

Tout schuss avec la Tomme de Savoie 
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Bientôt l’hiver et, comme les statistiques 
nous l’indiquent, les vacances « 

à la neige » restent très prisées avec 
plus de 14 millions de nuitées en 2008. 
Fort de ce constat, ce sont des séjours 
pour 4 personnes qui seront mis en jeu 

dans l’opération «� Tout schuss avec la 
Tomme de Savoie�» du 9 octobre au 28 
décembre. Le dispositif prévoit  d’intégrer 
et de promouvoir notre «�recette phare�» 
élaborée par Jean Sulpice qui vous sera 
dévoilée dans notre prochain numéro. 


