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A propos de la Tomme de Savoie 
 

Reflet d’un savoir-faire ancestral et d’un environnement exceptionnel, 
fabriquée dans le respect d’un cahier des charges rigoureux, la Tomme de 
Savoie bénéficie d’une IGP (Indication Géographique Protégée) 
garantissant sa qualité et d’un marquage soulignant son authenticité. La 
doyenne des Fromages de Savoie est fabriquée à partir de lait provenant quasi exclusivement de 
vaches de races locales : Tarine, Abondance et Montbéliarde.  
Le Syndicat Interprofessionnel de la Tomme de Savoie s'appelle Savoîcime Filière Tomme de 
Savoie. Sa mission est de suivre et de maintenir la qualité de la Tomme de Savoie, de la 
production du lait à la commercialisation du fromage. 
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