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A propos de la Tomme de Savoie

Reflet d’'un savoir-faire ancestral et d'un envirenrent exceptionnel,;
fabriguée dans le respect d’'un cahier des chaigesreux, la Tomme deiy .
Savoie bénéficie d'une IGP (Indication Géographigieotégée) % 3.*5%; ot
garantissant sa qualité et d'un marquage souligeamtauthenticité. La A -
doyenne des Fromages de Savoie est fabriquéeiadmlait provenant quasi excluswement de
vaches de races locales : Tarine, Abondance ethdbatde.

Le Syndicat Interprofessionnel de la Tomme de Sastappelle Savoicime Filiere Tomme de
Savoie. Sa mission est de suivre et de maintenguklité de la Tomme de Savoie, de la
production du lait a la commercialisation du fromag

Contacts presse :
Véronique Pascal et Emilie Triolo, Agence TEXTO
presse@agencetexto.com — Tel : 04 50 52 12 73

www.tommedesavoie.fr




